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Einkaufsliste

e 1 Packchen weiche Butter
L (250 g)
e 200 g Zucker
e 5 Eier
¢ 150 g Weizenmehl
e 150 g Starke

® 1/, Packchen Backpulver

e 1 Prise Salz

e Saft von 4 Zitronen

¢ 450 g Puderzucker




In der Kuche

brauchst du:

e eine Waage oder einen Messbecher

e einen Mixer oder Schneebesen

¢ eine groBe und kleine Schisseln

e ein Sieb

e etwas, womit du Zitronen auspressen
kannst (z.B. eine Zitronenpresse)

e einen Pinsel oder das Papier vom
Butterpackchen

e ein Messer

¢ einen Essloffel (mit dem du Suppe isst)

e einen GrillspieB (aus Metall) oder eine
Gabel

¢ 4 Trinkglaser

e eine Kuchenform (Kasten- oder

Gugelhupfform)

e einen Backofen ‘




Anleitung

Bitte Mama oder Papa darum,den Backofen
auf 1800 C Umluft einzuschalten.

Fllle die Butter bis auf ein kleines Stuck in
eine groBe Schiissel.

Riuhre die weiche Butter mit dem Mixer
schaumig.

Schlage die Eier am Schisselrand auf.

Rihre abwechselnd die 5 Eier (ohne Schale)
und die 200 g Zucker in den Teig ein.

Presse die 4 Zitronen aus.

Fllle den Saft jeder Zitrone in ein eigenes
Trinkglas.

Wiege 150 g Mehl und 150 g Starke ab.

Mische Mehl, Starke und das halbe
Pdckchen Backpulver in einer Schissel
zusammen.

Siebe die Mehlmischung in die groBe

Schissel.
(Es geht auch ohne Sieben. Mit Sieben wird der Teig lockerer.)

Nimm etwas Salz zwischen Daumen und
Zeigefinger (das nennt man eine Prise) und
lass es in die Schissel rieseln.

Schitte den Saft von einer Zitrone dazu.

Mische alles mit dem Mixer gut zusammen.




Nimm das zuriickgelegte kleine Stiickchen
Butter und verteile es in deiner Kuchenform.

(Das kannst du mit einem Pinsel oder den Innenseite des

Butterpapierpdckchens machen.)

Fllle den Teig in die Kuchenform.

Schiebe die Kuchenform mit Mama oder
Papa in den Ofen.

Lass den Kuchen 40 bis 50 Minuten backen.

(Prife nach 40 Minuten, ob der Kuchen fertig ist. Das machst du, indem
du in den Kuchen stichst mit einem GrillspieB3 oder einer Gabel. Wenn det
Teig kleben bleibt, musst du ihn noch 5-10 Minuten weiter backen.

Lass ihn dann ein wenig abkuhlen.

Siebe 100 g Puderzucker in eine Schale und
mische ihn mit dem Saft von 2 Zitronen.

Stich mit einer Nadel oder dem Stiel einer
Gabel viele Locher in deinen Kuchen.

GieBe den Puderzucker-Zitronensaft tiber
deinen Kuchen. Das nennt man tranken.

Siebe 350 g Puderzucker eine eine
Schissel.

Vermische ihn mit 5 Essloffeln
(Suppenloffeln) Zitronensaft, das macht den
Puderzucker flussiger.

Ruhre nach und nach soviel Zitronensaft in
den Puderzucker, das ein dicker Saft (Guss)
entsteht.

Lose den Kuchen aus der Kuchenform und
lege in auf ein Brett oder einen Teller.

Jetzt kannst du den Zuckerguss auf deinem
Kuchen verteilen.

Lass den Guss 20 bis 30 Minuten trocknen.




Decke den Tisch mit Tellern und
Kuchengabeln.

Vielleicht méchten Mama und Papa sich
auch einen Kaffee dazu machen.

Hole deinen eigenen selbstgebackenen
Kuchen und stelle ihn mit auf den Tisch.

Verputzt den Kuchen gemeinsam!

Guten Appetit!
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